ARPAE
Agenzia regionale per la prevenzione, I'ambiente e ’energia

dell'Emilia - Romagna

Atti amministrativi

Determinazione dirigenziale n. DET-2021-892 del 13/12/2021

Oggetto Direzione Tecnica. Conferimento incarico di docenza al
dott. Nicola Giovanni Sitta per 1’organizzazione del corso
“L’esame micologico, igienico-sanitario ¢ merceologico
dei funghi secchi e conservati”

Proposta n. PDTD-2021-929 del 13/12/2021
Struttura adottante Direzione Tecnica

Dirigente adottante de’Munari Eriberto

Struttura proponente Laboratorio Multisito

Dirigente proponente Dott. Forti Stefano

Responsabile del procedimento Bergamini Cecilia

Questo giorno 13 (tredici) dicembre 2021 presso la sede di Largo Caduti del Lavoro, 6 in Bologna,
il Responsabile , Dottor de’Munari Eriberto, ai sensi del Regolamento Arpae per I’adozione degli
atti di gestione delle risorse dell’ Agenzia, approvato con D.D.G. n. 114 del 23/10/2020 e dell’art. 4,

comma 2 del D.Lgs. 30 marzo 2001, n. 165 determina quanto segue.



Oggetto: Direzione Tecnica. Conferimento incarico di docenza al dott. Nicola Giovanni Sitta

per I’organizzazione del corso “L’esame micologico, igienico-sanitario e merceologico

dei funghi secchi e conservati”.

VISTI:

gli artt. 2222-2238 c.c.;

I’art. 7, comma 6, del D. Lgs. n. 165/2001 — e successive modificazioni ed integrazioni - ai sensi
del quale per esigenze cui non possono far fronte con personale in servizio, le Amministrazioni
pubbliche possono conferire incarichi individuali con contratti di lavoro autonomo ad esperti di

particolare e comprovata competenza;

VISTI ALTRESTI’:

I’art. 15 del D. Lgs. n. 33/2013 in materia di trasparenza, come riformato dal D. Lgs. n. 97/2016,
che impone specifici obblighi di pubblicita concernenti gli incarichi di collaborazione e consu-
lenza, quali condizioni di efficacia degli atti di conferimento;

I’art. 53 del D. Lgs. n. 165/2001 in materia di “Incompatibilita, cumulo di impieghi e incarichi”,
come modificato dalla L. 190/2012, che impone, tra I’altro, la verifica dell’insussistenza di situa-
zioni, anche potenziali, di conflitto di interessi nei confronti dei soggetti incaricati di incarichi

esterni da parte dell’Amministrazione;

RICHIAMATE:

la DGR n. 421/2017 avente ad oggetto “Direttiva in materia di lavoro autonomo in Regione Emi-
lia-Romagna”;

DDG 46/2018 avente ad oggetto “Direzione Amministrativa. Approvazione della nuova discipli-
na in materia di conferimento di incarichi di prestazione d’opera intellettuale con contratti di la-

voro autonomo presso Arpae Emilia-Romagna”;

PREMESSO:

che Arpae, nell'ambito delle competenze ad essa attribuite dalla Legge Regionale istitutiva n.
44/1995, svolge abitualmente progetti/commesse specifiche e altre attivita a favore della Regio-
ne Emilia-Romagna e degli altri Enti di riferimento;

che, per la realizzazione delle citate attivita nonché per la realizzazione di obiettivi e programmi
specifici dell’ Agenzia, possono essere conferiti, in conformita e nel rispetto delle vigenti disposi-
zioni di legge, incarichi di prestazione d’opera intellettuale con contratti di lavoro autonomo, ri-

conducibili agli artt. 2222-2238 del codice civile;

CONSIDERATO:

che, con DGR n. 358 del 22/03/2021, la Regione Emilia-Romagna ha concesso ad Arpae un fi-
nanziamento per la prosecuzione e I’ampliamento dei servizi resi dal Centro Micologico Regio-
nale di Arpae nel campo della prevenzione dall’intossicazione da funghi;

che, per mantenere ’abilitazione ed incrementare la specializzazione del personale dedicato al ci-



tato Centro anche per quanto riguarda le analisi su funghi commercializzati e importati, ¢ neces-
sario un corso avanzato di formazione per rendere gli operatori in grado di affrontare temi sempre
piu specialistici;

- che, pertanto, considerata la specificita e la complessita della materia citata, risulta necessario af-
fidare la docenza ad un soggetto esterno in possesso di una particolare e comprovata esperienza
in campo micologico;

- che la suddetta necessita riveste carattere temporaneo in relazione alla durata dell’aggiornamento;

- che la Responsabile del Laboratorio di Bologna e Reggio-Emilia, dott.ssa Cecilia Bergamini, ha
individuato quale docente il dott. Nicola Giovanni Sitta, esperto micologo, per la comprovata
esperienza, come si evince dal curriculum che si allega sub A) al presente atto quale parte inte-
grante e sostanziale, e perché risulta la figura professionale piu adatta all’organizzazione del cor-
so “L’esame micologico, igienico-sanitario € merceologico dei funghi secchi e conservati”;

VALUTATO:

- che, ai sensi dell’art. 53 comma 14 del D. Lgs. 165/2001 (come modificato dall’art.]1 comma 42
della L. 190/2012), nei confronti del dott. Nicola Giovanni Sitta non sussistono situazioni, anche
potenziali, di conflitto di interessi, come risulta dalla documentazione conservata agli atti;

DATO ATTO:

- che la suddetta attestazione tiene conto anche delle disposizioni di cui al DPR n.62/2013 (Codice
di comportamento dei dipendenti pubblici), per quanto compatibili con il contratto di lavoro auto-
nomo di cui al presente atto;

RITENUTO:

- pertanto, di conferire un incarico di docenza al dott. Nicola Giovanni Sitta, che possiede la neces-
saria elevata professionalita, come da curriculum acquisiti agli atti (all. A), in merito allo svolgi-
mento dell’attivita di docenza sopra indicata;

- di stabilire che il suddetto incarico si svolgera a Bologna presso la sede dell’Area Prevenzione
Ambientale Metropolitana, Via Francesco Rocchi n. 19, nel periodo dal 15 al 20 dicembre 2021 e
che, comunque, qualsiasi variazione per eventuali imprevisti sara concordata con la Responsabile
del Laboratorio di Bologna e Reggio-Emilia, dott.ssa Cecilia Bergamini,

- di approvare lo schema di contratto, allegato sub B) al presente atto quale parte integrante e so-
stanziale, destinato a formalizzare la totalita degli accordi tra Arpae e il dott. Nicola Giovanni Sit-
ta;

- di riconoscere al dott. Nicola Giovanni Sitta, per le prestazioni fornite, un compenso lordo di
Euro 1.470,00 oltre all’IVA 22%, pari a complessivi euro 1.793,40 (IVA compresa);

- di disporre la pubblicazione del presente provvedimento sul sito istituzionale dell’Ente, in confor-

mita a quanto previsto dall’art.15 del D.Lgs. 33/2013;



DATO ATTO:

- che il conferimento dell’incarico di docenza di cui al presente provvedimento avviene nel rispetto
delle vigenti disposizioni in materia di contenimento della spesa pubblica;

DATO ATTO ALTRESI’:

- che, in conformita a quanto prescritto dall’art. 7 della richiamata “Disciplina in materia di confe-
rimento di incarichi di prestazione d’opera intellettuale con contratti di lavoro autonomo presso
Arpae Emilia-Romagna” approvata con DDG 46/2018, come risulta da specifica scheda conser-
vata agli atti del Nodo, sono stati acquisiti 1 preventivi pareri della Responsabile del Servizio Ri-
sorse Umane e del Responsabile del Servizio Bilancio e Controllo Economico, rispettivamente
per gli aspetti di natura tecnico/giuridica e di coerenza con la programmazione degli incarichi e
con il budget;

RICHIAMATE:

— la D.D.G. n. 139 del 30/12/2020 “Direzione Amministrativa. Servizio Amministrazione, Bilancio
e Controllo Economico. Approvazione del Bilancio Pluriennale di Previsione dell’ Agenzia per la
Prevenzione, I’Ambiente e 1I’Energia dell’Emilia-Romagna per il triennio 2021-2023, del Piano
Investimenti 2021-23, del Bilancio economico preventivo per 1’esercizio 2021, del Budget Gene-
rale e della Programmazione di Cassa 2021;

— la D.D.G. n. 140 del 30/12/2020 “Direzione Amministrativa. Servizio Amministrazione, Bilancio
e Controllo Economico. Approvazione delle Linee Guida e assegnazione dei budget di esercizio e
investimenti per I’anno 2021 ai centri di responsabilita dell’Agenzia per la Prevenzione,
I’Ambiente e I’Energia dell’Emilia-Romagna;

SU PROPOSTA:

- del Responsabile del Laboratorio Multisito, dott. Stefano Forti, il quale ha espresso il proprio pa-
rere favorevole in merito alla regolarita amministrativa del presente atto;

DATO ATTO INOLTRE:

- che si ¢ provveduto a nominare responsabile del procedimento, ai sensi del combinato disposto di
cui agli articoli 4, 5 e 6 della Legge 7 agosto 1990, n. 241 ¢ della Legge Regionale n. 32/1993, la
dott.ssa Cecilia Bergamini;

ACQUISITO:

- il parere di regolarita contabile espresso dalla Referente Amministrativa della Direzione Tecnica,
Dott.ssa Olivia Casanova;

DETERMINA
1. di conferire, per quanto su esposto, un incarico di docenza al dott. Nicola Giovanni Sitta, che
possiede la necessaria elevata professionalita, come da curriculum allegato sub A) al presente
atto quale parte integrante e sostanziale, per lo svolgimento dell’incarico di docenza nell’ambito

del corso “L’esame micologico, igienico-sanitario e merceologico dei funghi secchi e conserva-



ti”, che si svolgera a Bologna nel periodo dal 15 al 20 dicembre 2021;
. di dare atto che sara valutata successivamente la necessita di un eventuale ulteriore aggiornamen-
to sulla materia;
. di approvare lo schema di contratto, allegato sub B) al presente atto quale parte integrante e so-
stanziale, destinato a formalizzare la totalita degli accordi tra Arpae e il dott. Nicola Giovanni
Sitta;
. di riconoscere al dott. Nicola Giovanni Sitta, per le prestazioni fornite, un compenso lordo di
Euro 1.470,00 oltre all’IVA 22%, pari a complessivi euro 1.793,40 (IVA compresa);
. di dare atto che il costo complessivo di Euro 1.793,40, relativo al presente provvedimento, avente
natura di AGPRO-DOCET, ¢ a carico dell’esercizio 2021 ed ¢ compreso nel budget annuale con
riferimento al CdC DIRTE-DIRTE;
. di disporre la pubblicazione del presente provvedimento sul sito istituzionale dell’Ente, in con-
formita a quanto previsto dall’art. 15 del D. Lgs. 33/2013 e s.m.i..

IL DIRETTORE TECNICO

(Dott. Eriberto de’ Munari)
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Egr. Dott.
Nicola Giovanni Sitta

Email: nicolasitta@libero.it

Contratto per attivita di docenza.

A seguito della specifica procedura di conferimento incarico di prestazione d’opera intellettuale, siamo
lieti di comunicare che Lei risulta essere il soggetto assegnatario dell’incarico in oggetto, come da
determinazione n. ......... del ...../12/2021. 1I sottoscritto Dott. Eriberto de’ Munari, Direttore Tecnico
di Arpae, con sede in Bologna, Largo Caduti del Lavoro 6 - Bologna, dirigente competente alla stipula
del presente contratto in nome e per conto di Arpae Emilia Romagna (CF/P. IVA 04290860370) ai
sensi del Regolamento per 1’adozione degli atti di gestione delle risorse dell’Agenzia, Le manifesta
I’intenzione di avvalersi della sua collaborazione autonoma ai sensi del titolo III del Libro V del
Codice Civile, secondo i principi, i termini e le condizioni di seguito descritti.

Art. 1) Oggetto dell’incarico e modalita di esecuzione

L’oggetto del presente incarico € lo svolgimento dell’attivita di docenza per 1’organizzazione del corso
“L’esame micologico, igienico-sanitario e merceologico dei funghi secchi e conservati”, come dal
seguente programma:

1) Prima giornata:

2 ore:

Trattazione sintetica delle piu importanti Boletales allo stato fresco, con approfondimento delle
speciedi rilevanza economica (incluse specie extraeuropee), finalizzata all’identificazione delle specie
allo stato secco e conservato. Approfondimento sul genere Boletus s. str. (funghi porcini). (lezione
frontale)

2 ore:

Cenni a import-export di funghi spontanei freschi, secchi, congelati, in salamoia; ai principali Paesi
fornitori dell’Italia; alle caratteristiche delle materie prime importate.

I funghi commercializzabili in Italia allo stato secco (DPR 376/95).

Funghi porcini secchi (Boletus edulis e relativo gruppo): definizione, morfologia, modalita di
osservazione; caratteristiche e denominazioni in uso (in fase precedente il confezionamento) per le
diverse categorie merceologiche e provenienze commerciali. (lezione frontale)

2 ore:

Osservazione di campioni di funghi secchi di varie specie.

Identificazione delle specie spontanee e coltivate nelle miscele di funghi secchi in commercio.
(esercitazione pratica)

1 ora:

Trattazione delle principali specie estranee che si rinvengono all’interno delle partite di porcini secchi
di origine Europa e Cina. (lezione frontale)

Agenzia regionale prevenzione, ambiente ed energia dell’Emilia-Romagna

Sede Legale Via Po, 5 | 40139 Bologna | tel. 051 6223811 - fax 051 541026| e-mail: dirgen(@cert.arpa.emr.it | www.arpa.emr.it
Direzione Tecnica

Largo Caduti del Lavoro, 6 | 40122 Bologna | tel. 051 5281211 - fax 051 5281261

P.IVA e C.F. 04290860370 | e-mail: dirgen@cert.arpa.emr.it | www.arpa.emr.it



mailto:dirgen@cert.arpa.emr.it
http://www.arpa.emr.it/
mailto:dirgen@cert.arpa.emr.it

drpae

agenzia
prevenzione
ambiente energia
emilia-romagna

2) Seconda giornata:

2 ore:

Riconoscimento dei porcini secchi e delle principali specie estranee, a partire da materiale di scarto
proveniente da aziende confezionatrici. (esercitazione pratica)

2 ore:

L’analisi igienico-sanitaria dei funghi porcini secchi, con riconoscimento delle diverse tipologie di
unita difettose/alterate e attribuzione della menzione qualificativa ai sensi del DM 9/10/98. Funghi
spontanei diversamente conservati: valutazione macroscopica di idoneita al consumo alimentare, in
funzione di stato di conservazione dei funghi, deterioramento dovuto a parassiti, altre alterazioni.
(lezione frontale)

3 ore:

Analisi micologica macroscopica completa su campioni di funghi porcini secchi prelevati
all’importazione (provenienza Cina ed est-Europa), comprensiva di classificazione delle diverse
tipologie di unita difettose/alterate. (esercitazione pratica)

3) terza giornata:

2 ore:

I funghi in salamoia: identificazione macroscopica delle specie commercializzabili piu diffuse sul
mercato (comprese quelle coltivate) e, per i1 porcini, delle diverse categorie merceologiche. Specie
fungine e categorie merceologiche dei funghi porcini che presentano maggiore rischio di presenze
estranee. Valutazione del rischio micotossicologico. I funghi sottolio, trifolati e preparati. (lezione
frontale)

2 ore:

I funghi congelati: controllo micologico delle specie commercializzabili piu diffuse sul mercato
(comprese quelle coltivate) e, per i porcini, delle diverse categorie merceologiche (funghi interi,
tagliati a meta, laminati, cubettati). Specie fungine e categorie merceologiche dei funghi porcini che
presentano maggiore rischio di presenze estranee. Valutazione del rischio micotossicologico.
Valutazione macroscopica di idoneita al consumo alimentare, in funzione di stato di conservazione dei
funghi ed eventuale presenza di deterioramento dovuto a parassiti. (lezione frontale)

2 ore:

Pratica di riconoscimento di funghi in salamoia (materie prime ancora da sottoporre a cernite e
lavorazioni) e di funghi sottolio/trifolati e/o congelati (prodotti finiti in vendita al consumatore finale).
Eventuale analisi delle etichettature e verifica della corrispondenza fra riscontrato e dichiarato.
(esercitazione pratica)

1 ora:

Analisi micologica macroscopica completa su funghi porcini secchi confezionati e attribuzione della
menzione qualificativa ai sensi del DM 9/10/98. (esercitazione pratica)

Chiusura del corso e test finale (prova pratica).

Qualsiasi variazione per eventuali imprevisti sara concordata con la Responsabile del Laboratorio di
Bologna e Reggio-Emilia dott.ssa Cecilia Bergamini.

Referente interno per garantire i necessari supporti di conoscenza e la coerenza con I’intero progetto ¢
la dott.ssa Daniela Lucchini alla quale il professionista dovra rapportarsi per 1’espletamento
dell’incarico.
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Le attivita oggetto del presente incarico dovranno essere espletate nel rispetto delle disposizioni di cui
al DPR n. 62/2013 (Codice di comportamento dei dipendenti pubblici) e delle disposizioni di cui al
Codice di comportamento aziendale di Arpae Emilia-Romagna, applicabili per quanto compatibili con
il presente contratto di lavoro autonomo.

Art. 2) Caratteristiche dell'incarico

L'incarico ¢ conferito, in considerazione delle qualita professionali ed esperienze nello specifico
settore in possesso del professionista incaricato, pertanto non ¢ delegabile a terzi pena la risoluzione ex
art. 1456 cod. civ.

L’attivita professionale si concretizzera in un rapporto di lavoro autonomo, rispondendo il
professionista esclusivamente del risultato.

E’, altresi, esclusa la possibilita di convertire il presente contratto in rapporto di lavoro subordinato a
tempo determinato o indeterminato.

Il professionista si impegna:
- ad eseguire personalmente l'incarico assunto (art. 2232 C.C. primo comma);
- ad adempiere esattamente alle obbligazioni dedotte nel presente contratto (artt. 1218 e 1453 C.C.);

- ad eseguire il contratto medesimo in buona fede (art. 1375 C.C.) con la diligenza richiesta dalla
natura delle prestazioni alla cui esecuzione si ¢ obbligato (art. 1176 C.C.) ed osservati i criteri di
correttezza (art. 1175 C.C.)

Per lo svolgimento delle attivita sopramenzionate il professionista assicura la propria disponibilita per
tutto il tempo che ritiene necessario per il puntuale e corretto espletamento delle attivita assegnate,
senza vincoli di orario, fermo restando il termine di esecuzione della prestazione di cui all’art. 3.

L'Agenzia resta sollevata da ogni e qualsiasi responsabilita derivante dall'espletamento dell'incarico.

La prestazione richiesta, sia per le sue specifiche caratteristiche (nessun vincolo gerarchico, nessuna
predisposizione di direttive attinenti l'intrinseco svolgimento dell'attivita, nessun obbligo di orario di
lavoro), sia perché cosi voluto e dichiarato dalle parti, non comporta alcun rapporto di lavoro
subordinato.

3) Durata dell'incarico

Il termine di esecuzione della prestazione oggetto del presente incarico ¢ fissato nel giorno 20/12/2021,
salvo diversi accordi successivi.

4) Compenso e modalita di pagamento

Per lo svolgimento del suddetto incarico verra riconosciuto al professionista un compenso di euro
1.470,00 al lordo delle ritenute fiscali di legge, oltre agli eventuali oneri di rivalsa per contributo per la
cassa previdenziale e al’IVA se dovuta.
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Il pagamento verra effettuato a fronte di presentazione di specifica nota di debito/fattura da parte del
professionista, secondo le seguenti modalita: Saldo a fine docenza.

La nota/fattura, in formato elettronico, deve essere intestata a Arpae - Via Po n. 5 - 40139 BOLOGNA
- C.F./P.I.: 04290860370 e deve riportare, oltre al numero dell’atto di conferimento dell’incarico

professionale, il protocollo del presente contratto e tutti i dati richiesti dall’art. 42 della legge n. 89 del
23 giugno 2014 (conversione in legge del DL 66/2014).

Vengono accettate e potranno essere pagate solo fatture inviate in forma elettronica ai sensi del D.M.
MEF n. 55 del 3 aprile 2013 e dell’art. 25 DL 66/2014 convertito nella Legge n. 89 del 23 giugno 2014
(sistema SDI). Per ogni informazione ulteriore si rimanda al sito http://www.fatturapa.gov.it/.
Le fatture dovranno riportare il Codice Univoco Ufficio di Arpac UFFRF4, reperibile anche al sito
http://www.indicepa.gov.it/.

Arpae provvedera ai pagamenti entro 30 giorni dalla data di ricevimento della nota/fattura.

In caso di ritardo nei pagamenti, il tasso di mora viene conteggiato secondo quanto previsto nell’art. 5
del D.Lgs 9 ottobre 2002, n. 231.

Per i fini di cui all’art. 1194 C.C. le parti convengono che 1 pagamenti effettuati, ancorch¢ in ritardo,
siano da imputare prima alla quota capitale e solo successivamente agli interessi e alle spese
eventualmente dovuti.

Il compenso di cui sopra ¢ stato determinato in via forfettaria ed onnicomprensiva ed ¢ ritenuto
adeguato dalle parti all'attivita oggetto dell'incarico professionale. La natura onnicomprensiva del
compenso comporta che tutte le spese sostenute per I'esecuzione dell'incarico resteranno integralmente
a carico del professionista, senza alcun onere aggiuntivo per 'Agenzia.

5) Riservatezza

Il professionista si impegna, anche per il periodo successivo all'ultimazione dell'incarico, a non
divulgare, o comunque a non utilizzare, dati, fatti e risultati relativi alle attivita di cui al presente
contratto inerenti all'Agenzia dei quali potra venire, comunque, a conoscenza.

La documentazione fornita al professionista, o che, comunque, riguarda l'attivita dell'Agenzia, dovra
essere restituita al termine del presente contratto ed in ogni caso sara conservata dal medesimo, come
depositario con obbligo di custodia, fino al momento della restituzione, con divieto tassativo di
riprodurre o mantenere copia personale senza espressa autorizzazione scritta. Quindi non ¢ consentito
al professionista fare estratti, o articoli riguardanti il lavoro, divulgare notizie, procedimenti e risultati
anche parziali, relativi all'incarico in oggetto, se non dietro espressa autorizzazione scritta
dell'Agenzia.

6) Risoluzione per inadempimento

Si conviene che Arpae potra risolvere di diritto il contratto, ai sensi dell’art. 1456 cod. civ., previa
dichiarazione da comunicarsi al professionista con lettera raccomandata A/R, in caso di mancato
adempimento delle prestazioni contrattuali come previsto dalle norme vigenti e secondo le condizioni,
le modalita, i termini e le prescrizioni contenute nel presente contratto.
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Qualora 1 risultati della prestazione fornita dal professionista risultino non conformi a quanto richiesto
dal presente contratto di incarico, ovvero siano del tutto insoddisfacenti, il Dirigente competente,
sentito il referente di cui all’art.1 del presente contratto, puo richiedere al professionista di integrare i
risultati entro un termine stabilito, comunque non superiore a novanta giorni, oppure puo valutare se
risolvere direttamente il contratto per inadempienza. I danni e le spese conseguenti a detta risoluzione
saranno a carico del professionista.

In caso di violazione delle disposizioni di cui al DPR n. 62/2013 (Codice di comportamento dei
dipendenti pubblici) e/o delle disposizioni di cui al Codice di comportamento aziendale di Arpae
Emilia Romagna, applicabili - per quanto compatibili - alla prestazione oggetto del presente incarico,
si prevede la possibilita per Arpae di risolvere anticipatamente il presente contratto di lavoro
autonomo, nel rispetto dei principi di gradualita e proporzionalita.

7) Recesso

L'Agenzia potra recedere dal contratto anche prima della scadenza, pagando esclusivamente il
compenso per l'opera svolta. Il recesso dell’Agenzia deve essere motivato. Il professionista potra
recedere con un preavviso di almeno 5 giorni, con diritto al compenso per 1'opera svolta, tenuto conto
del risultato utile conseguito a favore dell’ Agenzia.

8) Tutela della privacy

Arpae, in relazione alla raccolta di dati personali effettuata in occasione del presente contratto si
impegna a rispettare quanto previsto dal D.lgs. 196/2003 e s.m.i.. Si allega di seguito I'informativa di
cui all'art. 13 del D. 1gs. 196/2003.

9) Controversie

Per qualunque controversia dovesse insorgere nell'interpretazione e nell'esecuzione del presente
contratto il foro esclusivamente competente ¢ quello di Bologna.

10) Spese
Il presente contratto ¢ soggetto a registrazione in caso d'uso a cura e spese della parte richiedente.

11) Clausole finali e norme di rinvio

Il presente contratto formalizza la totalita degli accordi tra le parti. Qualsiasi modificazione o
correzione dovra essere preventivamente concordata per iscritto. Non ¢ ammesso il rinnovo del
contratto di lavoro autonomo.

Per quanto non previsto nel presente contratto si applicano gli artt. 2229 e ss. del codice civile, nonché
le disposizioni di cui alla “Disciplina in materia di conferimento di incarichi di prestazione d’opera
intellettuale, con contratti di lavoro autonomo presso Arpae Emilia Romagna”, approvata con DDG
n.46/2018.
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In ottemperanza a quanto previsto dall’art. 17 del DPR n. 62/2013, si allega al presente contratto copia
dello stesso DPR n. 62/2013 (Codice di comportamento dei dipendenti pubblici). Si allega, altresi, al
presente contratto, il Codice di comportamento aziendale di Arpae Emilia-Romagna, in ottemperanza a
quanto previsto dall’art. 14 c¢. 6 dello stesso Codice. I suddetti documenti sono consultabili anche sul
sito web di Arpae, nella Sezione “Amministrazione Trasparente”, sottosezione “Disposizioni Generali-
Atti Generali”.

L’incaricato ¢, altresi, informato che sul sito web di Arpae, nella Sezione “Amministrazione
Trasparente”, sottosezione “Anticorruzione”, € pubblicato il Piano triennale per la prevenzione della
Corruzione.

Nel formularLe i migliori auguri di una proficua collaborazione, La preghiamo, ove d'accordo con il
contenuto del presente contratto, di restituire all'Agenzia copia della presente da Lei sottoscritta,
pagina per pagina, quale integrale accettazione e conferma del contenuto del contratto medesimo,
nonché dei relativi allegati.

Distinti saluti.

IL DIRETTORE TECNICO
(dott. Eriberto de’ Munari)
Firmato digitalmente secondo la normativa vigente

Allegati:

1) Informativa sulla privacy ex art. 13 D.Igs. 196/2003;
2) DPR n. 62/2013 (Codice di comportamento dei dipendenti pubblici);
3) Codice di Comportamento aziendale di Arpae Emilia-Romagna.

Per accettazione

11 professionista

Ai sensi dell’art. 1341 C.C. si intendono specificatamente approvate le disposizioni contenute negli
artt. 4-6-7-9-10-11.

Per accettazione

11 professionista
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Informativa ex art. 13 D.Igs. 196/2003

Gentile Signore/a,
Desideriamo informarLa che il D.Igs. n. 196 del 30 giugno 2003 ("Codice in materia di protezione dei dati personali")

prevede la tutela delle persone e di altri soggetti rispetto al trattamento dei dati personali.

Secondo la normativa indicata, tale trattamento sara improntato ai principi di correttezza, liceita e trasparenza e di tutela
della Sua riservatezza e dei Suoi diritti.

Ai sensi dell'articolo 13 del D.1gs. n. 196/2003, pertanto, Le forniamo le seguenti informazioni:

1. I dati da Lei forniti verranno trattati per 1’adempimento degli obblighi legali connessi alla gestione economica,
amministrativa e fiscale del presente contratto.

2. 1 trattamento sara effettuato mediante strumenti manuali ed informatici.

3. 1l conferimento dei dati ha natura facoltativa. Tuttavia il rifiuto di fornire i dati richiesti da Arpae potrebbe determinare
I’impossibilita di dare seguito agli adempimenti derivanti dalla sottoscrizione del presente contratto.

4.1 dati non saranno comunicati ad altri soggetti, né saranno oggetto di diffusione.

5. Il titolare del trattamento ¢: Arpae Emilia Romagna - Via Po, 5 — BOLOGNA

6. Il responsabile del trattamento ¢ il Direttore Tecnico con Sede in Bologna, Largo Caduti del Lavoro, 6.

8. In ogni momento potra esercitare i Suoi diritti nei confronti del titolare del trattamento, ai sensi dell'art. 7 del
D.1gs.196/2003, che per Sua comodita riproduciamo integralmente:

Decreto Legislativo n.196/2003,
Art. 7 - Diritto di accesso ai dati personali ed altri diritti

1. L'interessato ha diritto di ottenere la conferma dell'esistenza o meno di dati personali che lo riguardano, anche se non
ancora registrati, e la loro comunicazione in forma intelligibile.

2. L'interessato ha diritto di ottenere 'indicazione:

a) dell'origine dei dati personali;

b) delle finalita e modalita del trattamento;

¢) della logica applicata in caso di trattamento effettuato con 1'ausilio di strumenti elettronici;

d) degli estremi identificativi del titolare, dei responsabili e del rappresentante designato ai sensi dell'art. 5, comma 2;

e) dei soggetti o delle categorie di soggetti ai quali i dati personali possono essere comunicati o che possono venirne a
conoscenza in qualita di rappresentante designato nel territorio dello Stato, di responsabili o incaricati.

3. L'interessato ha diritto di ottenere:

a) l'aggiornamento, la rettificazione ovvero, quando vi ha interesse, l'integrazione dei dati;

b) la cancellazione, la trasformazione in forma anonima o il blocco dei dati trattati in violazione di legge, compresi quelli di
cui non ¢ necessaria la conservazione in relazione agli scopi per i quali i dati sono stati raccolti o successivamente trattati;
c) l'attestazione che le operazioni di cui alle lettere a) e b) sono state portate a conoscenza, anche per quanto riguarda il loro
contenuto, di coloro ai quali i dati sono stati comunicati o diffusi, eccettuato il caso in cui tale adempimento si rivela
impossibile o comporta un impiego di mezzi manifestamente sproporzionato rispetto al diritto tutelato.

4. L'interessato ha diritto di opporsi, in tutto o in parte:

a) per motivi legittimi al trattamento dei dati personali che lo riguardano, ancorché pertinenti allo scopo della raccolta;
b) al trattamento di dati personali che lo riguardano a fini di invio di materiale pubblicitario o di vendita diretta o per il

compimento di ricerche di mercato o di comunicazione commerciale.



CURRICULUM VITAE

INFORMAZIONI PERSONALI

Nome
Indirizzo

Telefono
E-mail

Nazionalita
"Luogo e Data di nascita

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

+ Da 1991 a 02/2010

* Nome e fipo di istituto di istruzione
o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

+ Qualifica conseguita

+ Da 1986 a 1991
= Nome e tipo di istituto di istruzione
o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

+ Qualifica conseguita

+ Da 1991 2 1987

+ Nome e tipo diistituto di istruzione
o formazione

. PrInéipaI': materie / abilita
professionali oggetto dello studio

« Qualifica conseguita

+ Livello nella classificazione
nazionale (se pertinente)

DEFINIZIONE DELL'ATTIVITA

PROFESSIONALE
« Dal 1996

sty LR L I SRR
S B

_-m‘. by

Sitta Nicola Giovanni

Corso di Laurea in Scienze Naturali
Universita degli studi di Modena e Reggio Emilia

Matematica, Chimica organica e inorganica, Fisica, Geologia, Mineralogia, Zoologia,
Idrobiclogia, Biologia marina, Entomologia, Botanica, etc.

Tesi di laurea presso la cattedra di Botanica, con tesi “Studi floristic nel Parco Regionale del
Corno alle Scale con analisi su presenza e distribuzione delle specie alloctone”.

Laurea Magistrale in Scienze Naturali con punteggio di 110/110 e lode

Corsi interprovinciali di micologia pratica-ispettiva per operatori sanitari
Pravincia di Modena e USL 16 Modena

Micologia pratica ispettiva, micotossicologia.

Attestato di partecipazione - successivo superamento di esame presso Camera di
Commercio di Modena per iscrizione al Ruolo dei Periti e degli Esperti cat. 2 sub.-cat. 18:
tartufi, funghi freschi e secchi

Ruolo dei Periti e degli Esperti CCIAA Modena n® 212 (dal 2000 trasferito a CCIAA
Bologna al n® 788)

Attivita professionale di micologo in qualita di perito CCIAA, considerata equivalente alla
frequenza a corso di formazione per il conseguimento dell'attestato di Micologo nelle
norme transitorie del D.M. 686/96, ai fini dell'accesso all'esame finale.

Pravincia Autonoma di Trento (svolgimento esame)

Micologia pratica ispettiva, micotossicologia, legislazione.

Micologo (D.M. 686/96)
Registro Micologi Provincia Trento n® 0021 - Registro Nazionale Micologi n® 200

Micologo libero professionista
{Professionista non iscritto ad albi e ordini - L. 4/2013)



ESPERIENZA LAVORATIVA
» 1992-2021

« Datori di lavoro

* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego

+ 2002-2021

» Datore di lavaro
= Tipo di azienda o settore
+ Tipo di impiego

* 2012-2021

» Datore di lavoro
+ Tipo di azienda o settore
» Tipo di implego

+ 1996-2021

+ Datori di lavoro

* Tipo di azienda o settore
+ Tipo di impiego

+ 1999-2021

» Datori di lavoro

» Tipo di azienda o settore
» Tipo di impiego

+ 1899-2021

* Nome e indirizzo del datore di
lavoro

= Tipo di azienda o settore
» Tipo di impiego

+ 2011-2016

+ Datore di lavoro
* Tipo di azienda o settore
w0+ Tipo di impiego

Consulenza micologica per imprese private di preparazione, confezionamento e
trasformazione di funghi spontanei secchi e conservatl inclusi servizi di Formazione del
Personale addetto alle lavorazioni e Assistenza tecnico-legale (CTP nell'ambito di
confroversie o Consulente Tecnico della Difesa nell'ambito di procedimenti penali oppure presso
Analisi di campioni ufficiali, | istanza o Revisione, svolte presso Laboratori pubblici e Istituto
Superiore di Sanita)

Numerose Imprese alimentari con sede in ltalia (incluse trasferte presso sedi all'estero, es.
Serbia 2001 per conto di Giacomini srl, Cina 2005 per confo di IMEX srl, Romania 2018 per
conto di BoscoMar SpA, Cina 2019 per conto di Greens Food SpA)

Privato — Imprese alimentari del settore funghi spontanei

Collaborazione professionale con Partita IVA (dal 1996)

Svolgimento di analisi micologiche, merceclogiche ed entomologiche su campioni di
funghi secchi e conservati e preparati alimentari a base di funghi.
Neotron 5.p.A.- Modena

Privato — Analisi di laboratorio
Collaborazione professionale con Partita IVA

Svolgimento di verifiche ispettive negli stabilimenti di produzione di prodotti a marchio
CONAD costituiti da funghi o prodotti a base di funghi.

CONAD Soc. Coop.- Bologna

Privato

Collaborazione profassionale con Parfita IVA

Docenza presso corsi di formazione per il Conseguimento dell'Attestato di Micologo ai
sensi del D.M. 686/96

Enti Pubblici e privati (Provincia Autonoma di Trento, Accademia d'Impresa (Trento), Villa Umbra
per Regione Umbria, ESAV e Veneto Agricoltura per Regione Veneto, Comunita Montana
Amiata Senese per Regione Toscana, CAICT Coldiretti per Regione Toscana, ASL Napoli4 per
Regione Campania, Institut Agricole Régional per Regione Valle d'Aosta, ASP Cosenza per
Regione Calabria, Provincia di Pordenone e CESFAP per Regione Friuli Venezia-Giulia, Micamo
sfl per Regione Liguria e regione Piemonte) — dettaglio in ALLEGATO 1

Sanita Pubblica

Collaborazione professionale con Partita IVA

Progettazione e Coordinamento di corsi di formazione per il Conseguimento
dell’Attestato di Micologo ai sensi del D.M, 686/96 (anche con finanziamento F.5.E.)
Comunitd Montana del Catria/Cesano e Comune di Montegrimano per Regione Marche;
EUROBIC & Comunitd Montana Amiata Senese per Regione Toscana; Institut Agricole Régional
per Regione Valle d'Aosta; Micamo s.r.l. per Regione Liguria & Regione Piemonte

Sanita Pubblica

Collaborazione professionale con Parfita IVA

Docenza presso corsi di aggiornamento per Micologi D.M. 686/96

Enti Pubblici: Provincia Autonoma di Trento, Regione Umbria, Veneto Agricoltura per Regione
Vensto, Comunita Montana Amiata Senese per Regione Toscana, IZS Sassari per Regione
Sardegna, Micamo srl per Regione Liguria, USL 9 Grosseto, USL 7 Siena, USL 10 Firenze, USL
3 Pistoia, USL 3 Genova, USL 1 Imperia, ASL 3 Nuoro, ASL Bari, ULSS 22 Bussolengo VR,
Provincia Autonoma di Bolzano, ASL Asti, ASUR Marche, ARPA Bologna, USL Roma G, ASS 6
Pordenone, ASL Milano e Milano1, AUSL Bologna — dettaglio in ALLEGATO 2

Sanita Pubblica

Collaborazione professionale con Partita VA

Progettazione e Coordinamento di corsi di aggiornamento per Micologi (D.M. 686/96), piti

attivita di docenza presso gli stessi corsi

Fattorie Castelli — loc. Rocca Corneta - Lizzano in Belvedere (BO).
Privato
Collaborazione professionale con Partita IVA
L]



« 1897-1999

* Datore di lavoro
* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego

» 1995-1996

+ Datore di lavoro
* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego

CAPACITA E COMPETENZE
PERSONALI

PRIMA LINGUA

ALTRE LINGUE

+ Capacita di lettura

* Capacita di scrittura

= Capacita di espressione orale

CAPACITA E COMPETENZE
RELAZIONALI

CAPACITA E COMPETENZE
ORGANIZZATIVE

CAPACITA E COMPETENZE
TECNICHE

PATENTE O PATENTI

ALLEGATI

Creazione di un Centro Micologico Regionale con funzioni di supporta agli Ispettorati micologici
delle AUSL e alle strutture ospedaliere dell'Emilia-Romagna, per le diagnosi micologiche
legate ai casi di sospetta intossicazione da funghi

ARPA - sez. provinciale di Bologna

Sanita Pubblica

Collaborazione professionale con Partita [VA

Servizio di controllo micologico per i privati raccoglitori e di certificazione dei funghi
epigei spontanei freschi destinati alla vendita e alla somministrazione, nelle sedi montane
di Pavullo, Pievepelago e Fanano (MQ)

USL 16 Modena, tramite Circolo culturale “Micologia e Natura” - Modena

Sanita Pubblica

Collaborazione coordinata e continuativa

ITALIANO

FRANCESE INGLESE
Ottima Molto buona
Buana Buona
Ottima Discreta
ALLEGATO 3EALLEGATO 4

ALLEGATO 3

Buona capacita di utilizzo del computer e in particolare di utilizzo dei programmi di scrittura o
creazione presentazioni (es. Microsoft WORD, Powerpoint); discrete capacitd di gestione ed
elaborazione immagini in formato digitale; sufficienti capacitd nell'utilizzo di programmi di
elaborazione dati e calcolo (Excel).

Buone capacitd e manualita nell'utilizzo del microscopio oftico in campo chiaro e dello
stereomicroscopio.

Buone capacits di osservazione sul campo e oftime capacita di determinazione delle specie in
base alla morfologia, nell'ambito dei macrofunghi e della flora vascolare spontanea d'ltalia.
Ottime capacita di esplorazione naluralistica in ambiente montano e mediterraneo; buone
capacita di conduzione di gruppi di persone sul territorio

Patente B

ALLEGATO 1: DETTAGLIO DELLE DOCENZE NEI CORSI DI FORMAZIONE PER MICOLOGI
ALLEGATO 2: DETTAGLIO DELLE DOCENZE NEI CORSI DI AGGIORNAMENTO PER MICOLOGI
ALLEGATO 3: ATTIVITA NELLE ASSOCIAZIONI MIGOLOGIGHE E NATURALISTICHE - MOSTRE
MICOLOGICHE, CORSI, CONFERENZE, RELAZIONI (MICOLOGIA, BOTANICA, SCIENZE NATURALI) -
UNIVERSITA E MINISTERQ DELLA SALUTE.

ALLEGATO 4: PUBBLICAZIONI:

11 sottoscritto & a conoscenza che, ai sensi dell’art. 26 della legge 15/68, le dichiarazioni mendaci, la falsita negli
atti e I'uso di atti falsi sono puniti ai sensi del codice penale e delle leggi speciali. Inoltre, il sottoscritto autorizza al
trattamento dei dati personali, secondo quanto previsto dalla Legge 196/03.

/ "ﬁ

. -

Lizzano In Belvedare. 03] £1/2021"

——



ALLEGATO 1:
DOCENZE NEI CORSI DI FORMAZIONE PER MICOLOGI (D.M. 686/96):

1996: Docente di "tecniche di riconoscimento” nel corso di specializzazione post diploma di
Micologia N° 352 ob 2.1.7. - F.S.E. 1996, presso |'Istituto Tecnico "F.Angelini" (Ancona).

1999, 2000: Progettista, docente e componente della Commissione d’esame finale di 2 corsi di
formazione professionale per Micologo (D.M. 686/96) della Regione Marche: nel 1999 n.
531 ob.5b, Ente gestore Comunita Montana Catria e Cesano, Frontone (PU); nel 2000 n.
53 — ob.3 asse 1, Ente gestore Comune di Monte Grimano (PU).

1999-2001: Docente, membro della Direzione (Comitato scientifico) e componente della
Commissione d’esame finale di 2 Corsi di formazione per il rilascio dell’Attestato di
Micologo (D.M. 686/96) della Regione Veneto, Ente gestore Veneto Agricoltura, sede
Motta di Livenza (TV).

1999-2001: Docente presso i corsi di formazione per il rilascio dell’Attestato di Micologo
(D.M. 686/96) della Regione Campania, gestiti e organizzati della Azienda Sanitaria
Napoli 4.

2000, 2001, 2003, 2005, 2007, 2009, 2011, 2013, 2015, 2017, 2019: Docente, per il modulo
“funghi secchi e conservati”, nell’ambito delle seconde sessioni dei Corsi di Formazione -
per Micologi (D.M. 686/96) della Provincia Autonoma di Trento.

2000-2014: Docente ¢ componente della Commissione d’esame finale presso i Corsi di
formazione per il conseguimento dell’attestato di Micologo (D.M. 686/96) della Regione
Umbria: anni 2000-2006 Perugia, Ente Gestore USL 2 Perugia; anni 2007-2014 Pila (PG), Ente Gestore
Scuola di Amministrazione Pubblica *Villa Umbra”.

2001-2002, 2004, 2019-2020, 2021-2022: docente presso i corsi di formazione per il

conseguimento dell’attestato di Micologo (D.M. 686/96) della Regione Toscana: corso
2001-2002 Abbadia S.Salvatore 51, Ente Gestore Comuniti Montana Amiata Senese (anche progettista,
coordinatore e componente della Commissione d’esame finale); corso 2003-2004, Ente Gestore Eurobic
SpA; corso 2019-2020 Firenze, Ente gestore CAICT srl (Coldiretti); corso 2021-2022 Firenze, Ente gestore
CAICT srl (Coldiretti).

2003-2004: Progettista, coordinatore, docente e componente della Commissione d’esame finale
del corso di formazione professionale per Micologo (D.M. 686/96) della Regione Valle
d’Aosta, Ente gestore Institut Agricole Régional, Aosta.

2008: Docente (sull’argomento “funghi secchi e conservati”) nella seconda sessione del Corso
di Formazione per Micologi (D.M. 686/96) della Regione Calabria.

2010-2017, 2020: Docente presso i Corsi di formazione per il conseguimento dell’attestato di
Micologo (D.M. 686/96) della Regione Friuli Venezia-Giulia (I corso: Polcenigo PN 2010-
2011, Ente gestore Provincia di Pordenone, con partecipazione alla Commissione d’esame finale; corsi

successivi sede Paluzza UD Ente gestore CEFAP, II corso 2014-2015; III corso, seconda sessione 2017; V
corso, I sessione 2020 con lezione sui funghi ipogei).

2015-2016: Coordinatore didattico, docente e componente della Commlssmne d’esame finale
del corso di formazione per il conseguimento dell’attestato di Micologo (D.M. 686/96)
della Regione Liguria, Ente gestore Micamo s.r.l. (Genova).

2017: Docente in materia di micotossicologia, legislazione e controllo dei funghi secchi e
conservati, nell’ambito della seconda sessione del Corso di Formazione per Micologi
(D.M. 686/96) della Regione Lazio.

2017-2020: Coordinatore didattico, docente e componente della Commissione d’esame finale
dei corsi di formazione per il conseguimento dell’attestato di Micologo (D.M. 686/96) di
Regione Piemonte ¢ Repione Liguria, Ente gestore Micamo s.r.l. (Genova).

‘.,




ALLEGATO 2:
DOCENZE NEI CORSI DI AGGIORNAMENTO PER MICOLOGI (D.M. 686/96):

1999, 2002, 2003, 2004, 2007, 2008, 2009, 2010, 2011, 2015: Docente nell’ambito dei Seminari

di Aggiornamento per Micologi della Provincia Autonoma di Trento: Funghi secchi e
conservati e relative normative (1999); Micologia ispettiva nel genere Tricholoma (2002); Micologia
ispettiva nelle Russulales (2003); L'ispezione micologica dei funghi in salamoia (2004); Consumo e
commercializzazione  delle Aphyllophorales: peculiarita e problematiche (2007); Consumo e
commercializzazione delle Tricholomataceae! peculiaritd e problematiche (2008); Sistematica della sezione
Boletus del genere Boletus; consumo e commercializzazione delle Boletaceae: peculiarita e problematiche
(2009); Le infestazioni da artropodi nei funghi spontanei e relative problematiche igienico-sanitarie e
tecnico-legali. Le metodiche di analisi parassitologica: filth-test (metodica Maroli-ISS) e analisi
macroscopica a.confronto (2010); La sistematica della sezione Amidella (2011); aspetti micotossicologici e
consumo tradizionale del genere Russula (20135).

2000, 2007, 2009, 2010, 2011, 2012, 2013, 2014: Docente presso i Corsi di aggiornamento per
micologi della Regione Umbria: I funghi secchi e conservati: aspetti ispettivi e legislativi (2000, USL
2 Perugia); Il controllo dei funghi secchi, in salamoia, surgelati e congelati (2007, 2 edizioni);
Determinazione guidata e cernita ispettiva. Approfondimento relativo allo studio dei funghi lepiotoidi
(2009); Determinazione guidata e cernita ispettiva (2010, 2011); Determinazione guidata e cernita
ispettiva; approfondimento del genere Russula; le notifiche RASFF; le attribuzioni di commestibilitd in
hibliografia, il micologo in ltalia e all'estero (2012); Determinazione guidata e cernita ispetfiva;
approfondimento del genere Russula; certificazione funghi spontanet freschi svolta dal micologo privato,
analisi normative regionali (2013); Determinazione guidala e cernita ispettiva; sistematica filogenetica e
morfologica, ecologia e micotossicologia delle Boletales (2014).

2000, 2001: Docente dei corsi di aggiornamento per i Micologi dell’Ispettorato Micologico USL
9 di Grosseto: Il controllo dei funghi secchi, congelati o comunque conservati (2000); corso residenziale
a Baselga di Piné (TN) di micologia pratica-ispettiva (2001).

2001: Docente presso il corso di aggiornamento per i Micologi dell’Ispettorato micologico della
USL 10 - Azienda Sanitaria di Firenze, sul tema funghi secchi e conservati.

2002, 2009, 2010: Docente di corsi di aggiornamento per i Micologi della USL 7 Siena: Controllo
dei funghi secchi sfusi e confezionati (2002); Riconoscimento e controllo dei funghi secchi e conservati
(2009); Aggiornamento di micologia pratica (2010).

2002: Docente presso il 1° Corso Regionale di aggiornamento per Micologi della Regione
Veneto, sul tema “Controllo dei funghi secchi sfusi e confezionati’.

2003, 2010, 2012: Docente presso corsi di aggiornamento per Micologi organizzati dalla USL 3
di Genova: L'ispezione dei funghi secchi (2003); Funghi secchi, in salamoia, surgelati e congelati:
metodologia di controllo, campionamento, rintracciabilita e verifiche sulla etichettarura (2010), 1
controllo micologico dei funghi secchi, congelati, in salamoia e diversamente conservati (2012).

2004: Docente presso il corso di aggiornamento per Micologi organizzato dalla ASL 3 di Nuoro
“Riconoscimento funghi secchi e tecniche di microscopia”. '

2004-2005: Docente unico di 3 edizioni del corso di aggiornamento per Micologi (24 ore) I
controllo dei funghi secchi, in salamoia, surgelati e/o congelati, presso ULSS 22 Bussolengo (VR).

2005, 2006, 2017; Docente dei corsi di aggiornamento per Micologi della ASL 1 Imperiese:
Determinazione dei funghi: la principale competenza pratica del micologo (2005); Il controllo dei funghi
secchi, in salamoia, surgelati e congelati (2006); Corso di aggiornamento su specifiche tematiche per il
miglioramento dell‘attivita dei micologi: micologia, micotossicologia e legislazione (2017).

2007: Responsabile scientifico del corso di aggiornamento per Micologi organizzato
dall’UNPISI presso I'Universitd della Basilicata e docente sui seguenti argomenti:
Sistematica, tassonomia ¢ nomenclatura dei macromiceti; Ascomiceti epigei di interesse pratico-ispettivo,
Jfamiglia Tricholomataceae e genere Tricholoma; Aspetti storiei del commercio dei funght in Italia.

2007: Docente del corso di aggiomamento per Micologi (14 ore) della Provincia Autonoma di
Bolzano sul tema “Il riconoscimento dei funghi secchi”.

2007, 2008, 2011: Docente presso i corsi di aggiornamento per Ispettori Micologi della Regione
Piemonte: Aspetti sistematici e morfologici delle Boletaceae (2007); Aspetti sistematici e morfologici
delle Agaricaceae: Lepiota s.. (2008); Il controllo dei funghi secchi e conservati: identificazione ¢
caratteristiche di idoneitd al consumo alimentare, le procedure di svincolo sanitario (2011).

2007: Docente del corso di aggiomamento per Micologi della ASL Napoli 5 sul tema
“Dererminaziane dei funghi: la principale competenza pratica del micologo™.
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2008: Docente presso il corso di aggiornamento per Ispettori Micologi della Regione Toscana,
gestito da Eurobic SpA, con sede in Abbadia S.Salvatore (SI).

2008: Docente del corso di aggiornamento per Micologi (21 ore) della USL di Pistoia sul tema
“Riconoscimento e controllo dei funghi secchi e conservati”.

2008: Docenza presso il Seminario ECM “Micologia ispettiva come attivita di prevenzione” ASL Asti.

2009, 2010, 2011, 2018: Docente dei corsi di aggiornamento per Micologi della Regione

Marche organizzati da ASUR Marche: Controllo ufficiale in micologia: funghi secchi e conservati
(2009, Ascoli Piceno); Funghi epigei spontanel primaverili ¢ tardo primaverili. Esperienze a confronto
(2010, loc. Crispiero - MC); Funghi ipogei e gasteromiceti: frodi alimentari ¢ intossicazioni (2011, Ascoli
Piceno); Micologia ispettiva e micotossicologia (2018, Ascoli Piceno).

2010, 2011: Responsabile scientifico e docente di corsi di aggiornamento ECM per Micologi
organizzati da UNPISI presso ASL di Bari sede Altamura: La figura interdisciplinare del
Micologo, dalla pratica ispettiva alla conoscenza delle nuove tecniche analitiche (2010); Il controllo di
identificazione delle specie ¢ idoneitd al consumao dei funghi secehi e conservati (2011),

2011, 2014: Docente presso il corso di aggiornamento per i Micologi del Centro Micologico
Regionale dell’ARPA di Bologna, sul modulo: Funghi secchi e conservati.

2011, 2014, 2021: Docente di cotsi di aggiornamento per Micologi organizzati dalla USL Roma
G (Regione Lazio) e svolti a Valmontone (Roma): “Tecniche di microscopia micologica generale
e tecniche ispettive dei funghi conservati” (18-19-20/4/11); “Il controllo ufficiale dei funghi essiccati
destinati al consumo umana: alimenti, integratori, micoterapici” (3-4-5/3/14); “Funghi secchi e conservati,
legislazione, Linea guida commestibilita™ (23-24/4/21).

2011-2016: Organizzatore e docente dei Corsi di aggiornamento per Micologi tenutisi in loc.
Rocca Corneta (Lizzano in Belvedere, BO) presso le strutture di Fattorie Castelli.

2012: Docente del corso di aggiornamento per Micologi della Regione Friuli Venezia-Giulia
organizzato da ASS 6 Friuli Occidentale sull’argomento “Funghi conservati”.

2012: Docente del corso di aggiornamento per 1 Micologi di ASL Milano (sede Parabiago) su
“Aspetti tecnico-analitici e controllo ispettivo dei funghi secchi e diversamente conservati”.

2012: Docente presso il corso di aggiornamento per i Micologi dell’ Azienda USL di Bologna,
sul modulo: riconoscimento di funghi secchi e condizionati.

2012: Docente del corso di aggiornamento per Micologi della Regione Sardegna (2 edizioni)

organizzato da Istituto Zooprofilattico Sperimentale della Sardegna, titolo “Funghi secchi e
conservati: identificazione delle specie e valutazione di idoneita al consumo alimentare”.

2012: Intervento presso il corso di aggioramento per i Micologi della Regione Liguria, sul

tema: certificazione di avvenuto controllo funghi spontanei freschi svolta dal micologo privato — analisi
narmative regionall.

2013: Docente.del corso di aggiornamento per Micologi (24 ore) [l controllo micologico e igienico-
sanitario dei funghi secchi e conservati, organizzato da ULSS 9 di Treviso.

2013: Docente del corso di aggiornamento per Micologi di Regione Calabria ente gestore Focus
Formazione (CS): “Il controllo micologico-ispettivo dei funghi secchi e diversamente conservati”,
2015: Docente del corso di aggiornamento ECM per Micologi organizz. da ASL Bari (Gravina

di P. 26-30/10): Corso di aggiornamenio per Micolagi con approfondimenti in micotossicologia.

2016: Docente presso il corso di aggiomamento ECM per Micologi organizzato da Azienda
USL Toscana NordOvest (28/9, Capannori LU): Swudio dei macromiceti tossici presenti nell'area
dei monti pisani e loro effetti sull'organismo.

2016: Docente presso il corso di aggiornamento per Micologi ASL Bari e ASL Foggia
organizzato da IRSEF (17-19/10, Manfredonia FG): “Funghi commestibili e velenosi del
Gargano. Aggiornamento di Micologia pratica-ispettiva con approfondimenti in micotossicologia”.

2017: Coordinatore didattico e docente di corsi di aggiornamento per Micologi (durata 4 giorni):
“II controllo micologico, igienico-sanitario ¢ merceologico dei funghi secchi e diversamente conservati’
ente gestore Micamo srl (Genova). Porretta Terme (BO) 28-31/3; Sarzana (SP) 27-30/11.

2019: Docente del corso di aggiornamento per Micologi di ATS Brianza: "/l controlle micologico,
igienico-sanitario e merceologico dei funghi secchi e diversamente conservati” (Desio, 17-18/6/19)

2019-2020: Docente del corso di aggiornamento per Micologi organizzato da Azienda USL

Toscana sud est: “/l controllo ufficiale dei tartufi: idoneita al consumo alimentare e reguisiti per_la
commercializzazione. 28 ore di attivita didattica svolte a Siena, 18-19/12/2019 ¢ 15-16/1/2020. J——___
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- 2020; Coordinatore didattico e docente del corso di aggiomamento per Micologi svoltosi a
Druogno (VB) dal 14 al 18/09/2020, ente gestore Micamo srl (Genova). Intervento di
“Presentazione della "Linea guida ragionata sulla commestibilita dei macrofunghi’.

2020: Docente presso il corso di aggiornamento per Micologi della regione Emilia-Romagna,
per intervento alla Tavola Rotonda finale “il ruolo e I'attivita degli Ispettorati micologici™ con

intervento svoltosi in modalita online il 21/10/2020.
.



ALLEGATO3
ATTIVITA NELLE ASSOCIAZIONI MICOLOGICHE E NATURALISTICHE:

Iscritto al Gruppo Micologico Bresadola di Trento, all’AMB (Ass. Mic. Bresadola), all"UMI
(Unione Micologica Italiana), al GEMA (Gruppo Micologico Ecologico Abruzzese), alla
Societé Mycologique de France fino al 2016. Socio onorario (dal 2002) dell’ AEMBA
(Association Entrevalaise de Mycologie et de Botanique Appliquée).

Iscritto alle seguenti So¢ietd e Associazioni naturalistiche:

- dal 1991 alla Societa Botanica Italiana, con partecipazione saltuaria a convegni o giornate
di studio su tematiche botaniche

- dal 1992 al CISNIAR (Centro Ital. Studi Nidi Artificiali) contribuendo alla fondazione e
agli allestimenti del Museo di Ecologia e Storia Naturale di Marano s/P. (MO).

- dal 1995 alla SLI (Societa Lichenologica Italiana)

- dal 1996 alla Societa Studi Naturalistici della Romagna.

Incarichi:

1993-94: responsabile della Sezione Botanica presso il Museo di Ecologia e Storia Naturale di
Marano s/P. (MO).

1993-2002: Rappresentante dell'UMI (Unione Micologica Italiana) all’interno della CEMM
(Confederazione Europea di Micologia Mediterranea): nel 1993 membro del comitato
scientifico, cartografia e nomenclatura; dal 1994 al 2001 all'interno della commissione
micotossicologica.

1994-2002: redattore della Rivista di Omitologia PICUS, edita dal CISNIAR.

2017-2018: membro della commissione nazionale di Micotossicologia AMB ¢ della Segreteria
scientifica del VI Congresso internazionale di Micotossicologia (Perugia 23-24/11/18).

Partecipante, a partire dal 1989, a Convegni nazionali o internazionali di Micologia, Giornate
Micologiche CEMM, Comitati Scientifici (AGMT, gruppo micologico Bresadola Trento).

.Aggiornato specificamente in ambito micotossicologico, con partecipazione ai Convegni
Nazionali e Internazionali di Micotossicologia (Rovereto 1992; Roccella Jonica 1998;
Viterbo 2001; Reggio Emilia 2004; Trento 2007; Milano 2012).

MOSTRE MICOLOGICHE, CORSI, CONFERENZE, RELAZIONI
(Micologia, Botanica, Scienze naturali):

1992-1994, 1997, 2000: Docente presso i corsi di micologia per principianti organizzati a
Trieste dal Circolo Micologico Naturalistico Triestino aderente all’U.M.L

1993, 1995: Docente in scienze naturali (botanica) in corsi di.aggiornamento per insegnanti
(Spilamberto, Parco Regionale Sassi di Roccamalatina - MO).

1994, 1996, 2009: Docente dei moduli di micologia all'interno dei corsi per "tecnico
dell'ambiente" presso I'Istituto Prof.le Agrario "Spallanzani" di Monteombraro (MO).
1995-1996- Coordinatore e docente dei corsi di micologia di base per la formazione dei privati
raccoglitori, svolti presso il Museo di Ecologia e Storia Naturale di Marano s/P. (MO).
1996: Docente del corso di micologia per commercianti ai fini della idoneita alla vendita dei
funghi spontanei ai sensi della L.R. 6/96 Emilia-Romagna, organizzato a Pavullo (MO) da

ASCOM-Confcommercio.

1996-1997: Docente (botanica, micologia, entomologia, legislazione su flora protetta e funghi)
presso il corso "Accompagnatore naturalistico e gestore centri visita in area Parco", su
incarico di IAL Emilia-Romagna.

1997- Relatore di conferenza sul tema “Funghi epigei spontanei — raccolta, riconoscimento e
commercializzazione” nell’ambito di Convegno promosso da Regione Abruzzo, GEMA e
dip. Scienze ambientali dell’Universita dell’ Aquila (21/6/97, Avezzano AQ).

1997: Docente unico del Corso di formazione e aggiornamento sul Museo Naturalistico del

Frignano (64 ore), rivolto a guide e insegnanti di scuole elementari e medie, su ncarico
del Comune di Pavullo (MO). _.—i—
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1998- Docente principale del Corso di Formazione Professionale per “Esperto Micologo”, n°
SI8FF059 (totale 50 ore), tenutosi presso il Centro Formazione di Abbadia S. Salvatore
(SI) - incarico della Comunitd Montana zona [2 (Amiata senese).

1999-2000: Docente in ecologia, entomologia, micologia e botanica nel I Corso di Formazione
per Guide Ambientali organizzato dal Parco Regionale del Corno alle Scale (BO).

2000-2012 Curatore di mostre micologiche in numerose localitd montane dell’Appennino
emiliano, organizzate da Comuni, APT, Pro-loco, Parchi e altri enti, in occasione di Sagre
paesane e feste dei funghi e del Tartufi.

2000, 2005- Docente di micologia all’interno di un corso di formazione destinato a Ristoratori,
presso la Scuola Regionale Alberghiera e di Ristorazione IAL - Serramazzoni (MO).
2001- Relatore presso il Museo di Storia naturale di Nizza (mairie de Nice) presso la “Fete de la
science 2001 — Café Européen des sciences” sul tema “L’homme et les champignons:
champignons, le bon du mauvais”. Relatore, presso le Journées Mycologiques
d’Entrevaux — Francia, Alpes Maritimes (8° Symposium International sur les

champignons toxiques) sul tema “Fraudes sur les champignons séchés”.

2001- Relatore presso il 1° Convegno Regionale “i Funghi ed i Tartufi in Umbria” svolto a
Spoleto il 19/05/2001 e organizzato dal Gruppo micologico Valle Spoletana, sul tema
“Valutazione qualitativa dei funghi secchi commercializzati in Italia”.

2002- Conferenza sul tema “Funghi commestibili e velenosi” svolta il giomo 02/11/02
nell’ambito della prima Mostra Micologica regionale di Ancona, organizzata dal CAMM.

2003- Relatore sul tema “funghi spontanei come risorsa economica per le zone montane”,
all’interno di un Seminario realizzato in collaborazione con il Parco Regionale del
Frignano e svolto il 14/03/03 a Pievepelago (MO), progetto n® 2002-583/MO.

2003: Docente in botanica, entomologia, micologia ed escursionismo nel Corso di Formazione
P.A. 572/02 per “Guida Ambientale Escursionistica”, promosso dalla Provincia di
Bologna e Parchi Regionali dei Laghi e del Comno alle Scale - incarico FOMAL Bologna.

2004- Relatore presso il Convegno Regionale “Gli Ispettorati Micologici dei Dipartimenti della
Prevenzione” svolto a Grosseto il 20/02/2004 e organizzato da USL 9 GR, S5T e SITI, sul
tema “/l sistema formativo dei Micologi in Italia. Le prospettive”.

2004- Conferenza “I principali funghi commestibili italiani e le tradizioni di utilizzo”, svolta
presso laVII Rassegna Micologica della Montagna Pistoiese (Cutigliano 16/10/04).

2005- Conferenza (04/11/05) sul tema “Champignons de Chine” presso le XXIV Journées
Mycologiques d’Entrevaux — X Symposium International sur les Champignons Toxiques.

2006-2007: Docente (botanica, biomonitoraggio) nell’ambito del “Progetto Appennino” rivolto
alle scuole dell’Umbria e delle regioni appenniniche limitrofe, coordinato dal Laboratorio
di Scienze Sperimentali di Foligno.

2008- Conferenza (01/11/08) “La formation des mycologues: prévention et gestion des
intoxications par les champignons en Italie ", XXV Journées Mycologiques d’Entrevaux:

2010- Lettura “Entomofauna fungicola ed alimentazione umana: problemi ecologici, aspetti
sanitari e giuridici, impatto economico della presenza di parassiti nei funghi spontanei
Jfreschi, secchi e conservati” presso |’Accademia dei Georgofili — sezione Centro-est
(Aula Magna fac. Agraria Universita politecnica delle Marche — Ancona), 27/05/2010.

2012- Relatore presso il 5° Convegno Internazionale di Micotossicologia (Milano 3-4/12/12) sui
seguenti argomenti: “Gli Artropodi fungicoli... nei funghi destinati all'alimentazione umana”™
(Stiss & Sitta); “La contaminazione da nicotina nei funghi spontanei™ (Davoli & Sitta).

2013~ Lettura “/ funghi spontanei micorrizici destinati all'alimentazione umana: commercio
internazionale, normative e controlli; ruolo del micologo in Italia e all’estero” - Accademia dei
Georgofili Centro-est (Aula Magna fac. Agraria UNIPM Ancona), 18/3/2013

2013- Conferenza “Funghi commestibili e velenosi dell’Appennino”, svolta il giorno 31/10/2013
presso Villa Smilea (Comune di Montale — PT).

2013- Conferenza “Funghi commestibili del Lazio”, svolta con Edoardo Suriano il 16/11/2013 a
Roma in occasione della mostra micologica dell’ Associazione “Nuova Micologia”.

2014- Conferenza “La missione impossibile della prevenzione delle intossicazioni da funghi”,

| B

o



svolta il giorno 11/11/2014 presso il gruppo micologico di Colle Valdelsa (SI).

2015- Conferenza “Le intossicazioni da funghi commestibili — Aggiornamenti di
Micotossicologia™ (23/03/2015) presso il Gruppo Micologico Fiorentino “P.A Micheli”.

2015- Conferenza “I funghi commestibili “tradizionali” in Liguria dai tempi del Viviani fino ai
giorni nostri”, svolta il 29/04/2015 presso il Gruppo Micologico di Crema.

2015- Conferenza “I funghi freschi secchi e conservati nell’alimentazione umana e nel
commercio”, svolta il 6/05/2015 presso Associazione Micologica delle Apuane - Massa.

2015- Conferenza “I funghi, dal bosco e dal mercato alla nostra tavola”, svolta il giorno

 16/05/2015 presso Orto Botanico di Modena in occasione di Nessun dorma - Notte

Europea dei Musei, organizzata dal Comune di Modena.

2015- Conferenza “Le intossicazioni da funghi commestibili — Aggiornamenti di
Micotossicologia” (20/05/2015) presso il Gruppo Micologico Pavese — Comune di Pavia

2015- Conferenza “Storia della Micologia in Toscana - Le intossicazioni da funghi
commestibili” (19/06/2015) al Gruppo Micologico Lucchese — Castelnuovo Garfagnana

2018- Relatore presso il 6° Convegno Internazionale di Micotossicologia (Perugia 23-24/11/19):

“I funghi che causano intossicazioni in Italia - parte |: analisi dei dati provenienti da Centri micologici di
alcune Regioni dell’arco alpino, - parte 2: analisi dei dati provenienti da Centri micologici di alcune aree
appenniniche e mediterranee. Valutazioni complessive sulle intossicazioni da specie commestibili”.

2019- Conferenza “Consumare funghi in sicurezza™ (01/04/2019) presso il Gruppo Micologico
Fiorentino “P.A.Micheli”.

2019- Relatore presso il Convegno ETIFOR “I prodotti forestali non legnosi (PFNL) e il loro
ruolo nel marketing territoriale” (Borgotaro 10/5/19) sul tema: “Mercato e stato dell’arte
della filiera dei frutti di bosco™.

2021- Conferenze commestibilita: GM fiorentino Micheli, UMI, GMB Trento, AMB nazionale

MINISTERO DELLA SALUTE:

2007-2009: Componente della Commissione per la revisione della normativa del settore funghi
(commercio, controlli, formazione micologi) presso il Ministero della Salute, Direzione
Generale Igiene e Sicurezza degli Alimenti e Nutnzione,

2012-2015: Componente del Gruppo di Lavoro “Funghi — Controlli Ufficiali — Modifica D.M.
686/96” presso il Ministero della Salute, Direzione Generale Igiene e Sicurezza degli
Alimenti e Nutrizione.

2021: Componente in qualitd di Esperto in micotossicologia e formazione dei micologi, del
Gruppo di Lavoro per la revisione del decreto del Ministero della salute n. 686/1996
composto da n. 15 componenti, di cui, n. 5 rappresentanti del Ministero della Salute, n. 6
rappresentanti regionali e n. 4 esperti, costituito con Decreto del Direttore Generale
DGISAN (Direzione Generale per 1’Igiene e la Sicurezza degli Alimenti e la Nutrizione)
del 25/06/2021.

UNIVERSITA:

2005- Convenzione di Tirocinio di Formazione ed Orientamento del 28/10/05 con 1’Universita
di Genova, Facolta di Scienze matematiche, Fisiche e Naturali, ai sensi della L. 196/97 e
del D.M. 509/99, per seguire studenti in tirocinio di formazione ed orientamento.

2012: Relatore del seminario “Conoscere e far conoscere la biodiversita vegetale
dell'Appennino Tosco-Emiliano ai fini della sua salvaguardia” (25/01/12) - Universita di
Modena ¢ Reggio Emilia, Laurea Magistrale in Scienze per |’Ambiente ¢ il Territorio,
corso di Conservazione della Biodiversita animale e vegetale.

2013: Relatore del seminario “I funghi micorrizici spontanei destinati all'alimentazione umana:
commercio internazionale, normative e controlli; ruolo del Micologo in Italia e



all'estero” (09/04/13) - Universita di Firenze, Dottorato Scienze e tecnologie vegetali
microbiologiche e genetiche, Corso di Laurea Magistrale in Scienze e Tecnologie dei
Sistemi Forestali.

2013-2014- Convenzione di Tirocinio di Formazione ed Orientamento (L. 196/97) del 29/07/13
con I’Universita di Modena e Reggio Emilia, Dipartimento Scienze della Vita; anno 2013,
tirocinante Carollo Derek per censimento dei Macromiceti del Parco Corno alle Scale.

2014- Correlatore della Tesi di Laurea Magistrale in Scienze per ’ambiente ¢ il Territorio di
Carollo Derek “Indagini sulle comunita di macromiceti del Parco del Corno alle Scale a
fini conservazionistici”.

2016: Relatore del seminario “Punti salienti della normativa vigente su commercializzazione

dei funghi epigei e relativi controlli, con cenni a legislazione ol ulle
etichettature™ (19/05/16) - Universita di Siena, Dipartimento di Scier
2019: Relatore del seminario congiunto Scienze Forestali € Tecnologie TSE mehi

commestibili: utilizzo nell'alimentazione, ruolo nell'economia. I funghi velenosi: i
pregiudizi, le intossicazioni, la prevenzione.” (14/03/19) - Universita di Firenze.

2019, 2021: Relatore del seminario per gli studenti di Scienze Naturali e Scienze Biologiche:
“Lo studio dei macromiceti e i controlli di sicurezza alimentare: il ruolo del micologo.”
(13/05/2019 e 28/04/21) - Universita di Modena e reggio Emilia.
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ALLEGATO 4: PUBBLICAZIONI

PUBBLICAZIONI INTERNAZIONALI:

SITTA N. (2000) - Qualité des champignons séchés en vente sur le marché frangais et
comparaison avec la situation italienne. Bull. Féd. Myc. Dauphiné-Savoie, 156: 27-33,

SITTA N., FONTANA P. & BRAGALLI A. (2005) — Le intossicazioni da Russula olivacea in Italia:
dati “storici” e situazione attuale. Bull. AEMBA 44: 29-35.

SITTA N. & FLORIANI M. (2008) — Nationalization and Globalization Trends in the Wild
Mushroom Commerce of Italy with Emphasis on Porcini (Boletus edulis and Allied
Species). Economic Botany, 62(3): 307322

SITTA N. & SUss L. (2012) — Insects Parasitizing Edible Ectomycorrhizal Mushrooms. In:
ZAMBONELLI A. & BONITO G.M. (eds.), Edible Ectomycorrhizal Mushrooms. Soil Biology
34, DOI 10.1007/978-3-642-33823-6_19. Pagg. 335-353. Springer-Verlag Berlin Heidelberg.

SITTA N. & DAVOLI P. (2012) — Edible Ectomycorrhizal Mushrooms: International Markets and
Regulations. In: ZAMBONELLI A. & Bonito G.M. (eds.), Edible Ectomycorrhizal
Mushrooms. Soil Biology 34, DOI 10.1007/978-3-642-33823-6_20. Pagg. 355-380.
Springer-Verlag Berlin Heidelberg.

BAGNASCO L., ZoTTi M., S1TTA N. & OLIVERI P. (2015) — A PCA-based hyperspectral approach
to detect infections by mycophilic fungi on dried porcini mushrooms (Boletus edulis and
allied species). Talanta 144: 1225-1230.

DAVOLI P. & SITTA N. (2015) — Early Morels and Little Friars, or a short essay on the Edibility
of Verpa bohemica. Fungi 8(1): 4-9.

DavoLl P., FLORIANI M., Assisi F.,, Ko K. & SiTTA N. (2016) — Comment on "Chemical and
Toxicological Investigations of a Previously Unknown Poisonous European Mushroom
Tricholoma terreum". Chem. Eur. J. 22: 5786-5788. DOI 10.1002/chem.201406655

BENUCCI G.M.N., GOGAN CSORBAI A., BACIARELLI FALINI L., MAROZZI G., SURIANO E., SITTA
N. & DoNNINI D. (2016) — Taxonomy, Biology and Ecolegy of Tuber macrosporum
Vittad. and Tuber mesentericum Vittad.. In: ZAMBONELLI A., [OTTI M. & MURAT C. (eds.),
True Truffles (Tuber spp.) in the world. Soil Biology 47, DOI 10.1007/978-3-319-31436-
5 5. Pagg. 69-86. Springer-Verlag Berlin Heidelberg.

CASALE M., BAGNASCO L., ZOTTI M., DI P1azzA S., SITTA N. & OLIVERI P. (2016) — A NIR
spectroscopy-based efficient approach to detect fraudulent additions within mixtures of
dried porcini mushrooms. Talanta 160: 729-734.

DavoLl P., Sitta N., GrY J. & RUNE F. (2016) — Om den péstdede giftighed af jordfarvet
ridderhat. Svampe 74: 24-28.

MaArozzl G., BENuccl G.M.N., Suriano E., SITTA N., RAGGI L., LANCIONI H., BACIARELLI
FALINI L., ALBERTINI E. & DONNINI D. (2020) — Tuber mesentericum and Tuber aestivum
Truffles: New Insights Based on Morphological and Phylogenetic Analyses. Diversity
2020, 12, 0349; doi:10.3390/d12090349.

PUBBLICAZIONI IN AMBITO NAZIONALE O LOCALE:

SITTA N. (1989) — “Guida al riconoscimento pratico dei generi”, in TOGNI, N. - “I funghi
italiani”. APS, Modena.

ToGNI N., SITTA N. & CAzzuoLl A. (1996) — “I funghi secchi dalla tradizione popolare alla
normativa”, in Govl G. (a cura di) - “Appunti di micologia pratica-ispeltiva. Ristampa
ampliata.”. CLUEB, Bologna.

SITTA N. (1997) — "Funghi epigei spontanei - raccolta, riconoscimento e commercializzazione".
CISNIAR, Marano s/P. (MO).

SiTTA N. (1998) — “Funghi spontanei del Veneto - riconoscimento e commercializzazione™.
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